
肪
分
を
0.5
～
1.5
％
に
成
分
調
整
し
た
も

の
で
す
。

　

脂
肪
分
を
0.5
％
以
下
に
成
分
調
整
し

た
も
の
で
す
。

　

生
乳
や
牛
乳
の
ほ
か
に
、
バ
タ
ー
や

脱
脂
粉
乳
な
ど
の
乳
製
品
を
原
料
と
し

て
製
造
し
た
も
の
で
す
。

　

乳
製
品
は
大
き
く
分
け
て
、
乳
脂
肪

を
原
料
と
す
る
も
の
（
ク
リ
ー
ム
や
バ

タ
ー
な
ど
）
と
、
無
脂
乳
固
形
分
と
呼

ば
れ
る
脂
肪
以
外
の
乳
固
形
分
を
原
料

と
す
る
も
の
（
脱
脂
粉
乳
な
ど
）、ま
た
、

そ
の
両
方
を
含
む
チ
ー
ズ
や
発
酵
乳
、

ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム
な
ど
に
分
類
さ
れ

ま
す
。

　

ク
リ
ー
ム
は
、
牛
乳
を
遠
心
し
て
作

ら
れ
、
バ
タ
ー
や
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム
の

原
料
と
な
る
だ
け
で
な
く
、
種
々
の
形

の
ク
リ
ー
ム
製
品
と
し
て
、
ケ
ー
キ
や

菓
子
な
ど
に
も
広
く
利
用
さ
れ
て
い
ま

す
。
乳
等
省
令
で
は
乳
脂
肪
分
18
％
以

上
と
し
て
い
ま
す
。

　

牛
乳
や
乳
製
品
は
、
食
品
衛
生
法
に

基
づ
く
「
乳
及
び
乳
製
品
の
成
分
規
格

等
に
関
す
る
省
令
（
乳
等
省
令
）」
で
次

の
よ
う
に
分
類
さ
れ
て
い
ま
す
。 

　

牛
乳
と
は
、
牛
か
ら
絞
っ
た
ま
ま
の

生
乳
に
何
も
加
え
ず
、
成
分
を
調
整
せ

ず
に
殺
菌
し
た
も
の
を
い
い
ま
す
。
生

乳
の
成
分
を
調
整
し
た
も
の
は
「
成
分

調
整
牛
乳
」
と
い
い
ま
す
。

　

牛
乳
の
成
分
に
は
、
水
分
・
タ
ン
パ

ク
質
・
脂
肪
・
炭
水
化
物
・
カ
ル
シ
ウ

ム
な
ど
の
無
機
質
の
ほ
か
に
、
ビ
タ
ミ

ン
な
ど
、
そ
の
他
の
微
量
成
分
が
含
ま

れ
て
い
ま
す
。

　

牛
乳
の
脂
肪
は
、
と
て
も
小
さ
い
球

状
の
「
脂
肪
球
」
と
し
て
乳
濁
質
の
形

に
な
っ
て
含
ま
れ
、
牛
乳
の
重
要
な
成

分
で
風
味
に
も
大
き
く
影
響
し
ま
す
。

市
販
の
牛
乳
は
、
脂
肪
球
を
細
か
く

粉
砕
し
て
均
質
化
さ
れ
て
い
ま
す
が
、

絞
っ
た
ま
ま
の
牛
乳
は
、
静
置
す
る
と

ク
リ
ー
ム
層
と
し
て
分
離
し
ま
す
。

　

生
乳
か
ら
脂
肪
分
を
除
い
て
、
乳
脂

【
牛
乳
】

【
乳
製
品
】

　

バ
タ
ー
は
、
ク
リ
ー
ム
を
攪か

く
は
ん拌
し
て
、

乳
脂
肪
を
塊
状
に
練
り
上
げ
た
も
の
で

す
。
乳
等
省
令
で
は
乳
脂
肪
80
％
以
上

と
し
て
い
ま
す
。

　

チ
ー
ズ
は
、
牛
乳
の
タ
ン
パ
ク
質
を
、

レ
ン
ネ
ッ
ト
と
い
う
酵
素
な
ど
で
凝
固

さ
せ
、
脂
肪
と
そ
の
他
の
成
分
を
固
め

た
食
品
で
す
。
硬
さ
・
凝
固
の
さ
せ

方
・
発
酵
期
間
・
発
酵
時
に
使
用
す
る

菌
や
カ
ビ
な
ど
の
違
い
に
よ
り
、
様
々

な
種
類
の
チ
ー
ズ
が
あ
り
、
世
界
に
は

５
０
０
種
以
上
の
チ
ー
ズ
が
あ
る
と
い

わ
れ
て
い
ま
す
。

　

牛
乳
を
特
定
の
細
菌
や
酵
母
で
発
酵

さ
せ
た
製
品
の
総
称
で
、
代
表
的
な
も

の
が
、
乳
酸
発
酵
さ
せ
た
ヨ
ー
グ
ル
ト

で
す
。

　

ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム
は
、
牛
乳
・
ク
リ

ー
ム
を
主
体
に
シ
ョ
糖
・
香
料
な
ど
を

原
料
と
し
て
、
成
分
規
格
で
は
乳
固
形

分
15.0
％
以
上
、
う
ち
乳
脂
肪
分
8.0
％
以

上
の
も
の
を
い
い
、
冷
や
し
な
が
ら
空

気
を
含
む
よ
う
に
攪か
く
は
ん拌
し
て
ク
リ
ー
ム

状
に
し
、
こ
れ
を
凍
ら
せ
た
菓
子
で
す
。

そ
の
う
ち
、
柔
ら
か
い
も
の
は
「
ソ
フ

ト
ク
リ
ー
ム
」
と
呼
ば
れ
て
い
ま
す
。 

　

ア
イ
ス
ミ
ル
ク
は
、
乳
固
形
分
10.0
％

以
上
、
う
ち
乳
脂
肪
分
3.0
％
以
上
の
も

の
を
い
い
、
ラ
ク
ト
ア
イ
ス
は
、
乳
固

形
分
3.0
％
以
上
の
も
の
で
す
。
成
分
が

こ
れ
以
下
の
も
の
は
氷
菓
に
な
り
ま
す
。

　

ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム
は
前
述
の
成
分
を

満
た
し
て
い
れ
ば
、
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
や

フ
ル
ー
ツ
系
な
ど
の
味
や
香
り
を
自
由

に
つ
け
ら
れ
る
の
で
、
多
種
多
様
の
製

品
が
あ
り
ま
す
。

　

※
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム
・
ア
イ
ス
ミ
ル

ク
・
ラ
ク
ト
ア
イ
ス
は
、
す
べ
て
乳
等

省
令
で
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム
類
と
総
称
さ

れ
ま
す
。

牛
乳
・
乳
製
品
に
つ
い
て

●
低
脂
肪
牛
乳
●

●
無
脂
肪
牛
乳
●

●
加
工
乳
●

●
ク
リ
ー
ム
●

●
バ
タ
ー
●

●
チ
ー
ズ
●

●
発
酵
乳
●

●
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム
類
●
※


